Zagadnienia na egzamin poprawkowy

PODSTAWY OBStUGI KONSUMENTA
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Bielizna stotowa — podziat, charakterystyka.

- obliczanie wymiardw obruséw i dtugosci skirtingéw.

Zastawa stotowa — podziat i charakterystyka zastawy ceramicznej,
szklanej i metalowe].

Sztuéce — podziat i charakterystyka.

Dodatkowy sprzet stofowy.

Pielegnacja i przechowywanie zastawy stotowe].

Technika nakrywania stotow .

—schematy pierwszego nakrycia do $niadania, obiadu i kolacji.
Tace kelnerskie — podziat, zastosowanie, zasady przenoszenia zastawy
stotowe;j.

Kolejnos$¢ podawania potraw (menu nowoczesne)

- dobdr podstawowy win do potraw
Karty menu — podziat, charakterystyka.

-ukfad dan w karcie menu

- obowigzkowe informacje w karcie menu

- zasady tworzenia kart menu, jezyk, pisownia.

10. Menu —rodzaje, charakterystyka.

- menu nowoczesne
- menu klasyczne
- zasady zestawiania menu

11. Planowanie zastawy stotowej i sztuécow do podanego menu.

12. Sposoby ustawiania stotdw na bankiety zasiadane.

- Obliczanie dtugosci stotu dla podanej liczby gosci.



