Podreczniki dla pierwszej klasy
Branzowej Szkoty | stopnia nr 3
w zawodzie kucharz
w roku szkolnym 2023/2024

Ksztatcenie ogdlne

Nr Przedmiot Autor, tytut podrecznika Wydawnictwo
1. | Biologia B. Jakubiak, R. Szymanska, Biologia 1- podrecznik do Operon
1 klasy szkoty branzowej | stopnia.
2. | Edukacjadla Barbara Boniek, Andrzej Kruczynski, Edukacja dla Operon
bezpieczenstwa bezpieczenstwa. Rok wydania 2023.
3. | Geografia Stawomir Kurek, Podrecznik dla Szkoty Branzowej | Operon
stopnia Geografia 1.
Stawomir Kurek, Geografia Zeszyt Cwiczen 1,Szkoty
Branzowe | stopnia.
4. | Historia Stanistaw Zajgc, Dzi$ historia 1. Branzowa Szkota | SOP
stopnia. Oswiatowiec
Torun
5. | Historia i terazniejszo$¢ Joanna Niszcz, Stanistaw Zajac, Historia i SOP
Terazniejszos¢. Oswiatowiec
Toruni
6. | Informatyka Wojciech Hermanowski, Informatyka. Podrecznik dla OPERON
branzowej szkoty | stopnia.
(Podrecznik nieobowigzkowy).
7. | Jezyk angielski Marta Uminska (i inni), FOCUS 1 Second Edition Pearson
(UWAGA NOWE WYDANIE 2019!) Student’s Book +
Workbook (podrecznik + ¢wiczenia).
8. | Jezyk francuski w branzy J. Dotzycka, A. Zytéw, Jezyk francuski w gastronomii. WIR
9. | Jezyk polski Barbara Chuderska, Jezyk polski 1. Podrecznik dla Operon
szkoty branzowej | stopnia.
10. | Matematyka Alicja Cewe (i inni), Matematyka w szkole branzowej Podkowa
I stopnia. Podrecznik 1.
11. | Biznes i zarzadzanie Podrecznik zostanie podany we wrzesniu.
Ksztatcenie zawodowe
Nr Przedmiot Autor, tytut podrecznika i numer dopuszczenia do Wydawnictwo
uzytku
1 Bezpieczenstwo i higiena Anna Derbis, Lidia Linka, Zywienie i ustugi Format

pracy

gastronomiczne cz. IV. Wyposazenie i zasady




bezpieczenstwa w gastronomii.

Wyposazenie zaktadow Anna Derbis, Lidia Linka, Zywienie i ustugi Format
gastronomicznych gastronomiczne cz. IV. Wyposazenie i zasady

bezpieczenstwa w gastronomii.
Technologia Matgorzata Konarzewska, Technologia WSiP
gastronomiczna z gastronomiczna z towaroznawstwem, Czes¢ 1,
towaroznawstwem Przygotowanie i wydawanie dan. Kwalifikacja

HGT.02. Reforma 2019
Procesy technologiczne Iwona Namystaw, Lidia Gdrska, Procesy WSiP

w gastronomii

technologiczne w gastronomii. Czes¢ 1,
Przygotowanie i wydawanie dan. Kwalifikacja
HGT.02.

( podrecznik nie jest obowigzkowy )




