Zarzadzenie Nr 4/Covid/2020/2021
z dnia 14 maja 2021 r.
Dyrektora Zespotu Szkot Gastronomicznych im. Karola Libelta

w Poznaniu

zmieniajqce zarzgdzenie okreslajgce organizacje realizacji zadan Szkot Zespotu Gastronomicznych

w Poznaniu, w zwigzku 7 ograniczeniem w calosci funkcjonowania

Szkot Zespotu Gastronomicznych w Poznaniu

8 1.

Od dnia 17 maja do dnia 28 maja 2021 roku wiacznie, Szkota
przechodzi w hybrydowy tryb pracy.

Podczas pracy w trybie hybrydowym ,Zajecia praktyczne
w gastronomii” realizowane w Warsztatach Szkolnych oraz

u Pracodawcow odbywajg sie wtrybie STACJONARNYM
zgodnie z planem.

Okres od dnia 17 do 21 maja 2021 roku witgcznie nazywamy
umownie pierwszym tygodniem nauczania hybrydowego.

Okres od dnia 24 do 28 maja 2021 roku witgcznie nazywamy
umownie drugim tygodniem nauczania hybrydowego.

8 2.

1 Organizacja nauki w pierwszym tygodniu nauczania hybrydo-

1.1

1.2

wego.

W trybie stacjonarnym zajecia dydaktyczne realizujg wszystkie klasy dru-
gie Technikum Gastronomicznego i wszystkie klasy drugie Branzowej Szkoty
[st.Nr3

W trybie zdalnym zajecia dydaktyczne realizujg wszystkie klasy pierwsze
i trzecie Technikum Gastronomicznego i wszystkie klasy pierwsze i trzecie
Branzowej Szkoty I st. Nr 3.



2 Organizacja nauki w drugim tygodniu nauczania hybrydowego.

2.1 W trybie stacjonarnym zajecia dydaktyczne realizujg wszystkie klasy pierw-
sze i trzecie Technikum Gastronomicznego i wszystkie klasy pierwsze i trze-
cie Branzowej Szkoty I st. Nr 3.

2.1 W trybie zdalnym zajecia dydaktyczne realizujg wszystkie klasy drugie
Technikum Gastronomicznego i wszystkie klasy drugie Branzowej Szkoty
[ st.Nr 3.

8 3.

Od dnia 31 maja 2021 roku Szkota powraca do nauczania stacjo-
narnego dla wszystkich oddziatéw szkolnych.

84

Wewnetrzne procedury dziatania Zespotu Szk6t Gastronomicznych
im. Karola Libelta w Poznaniu obowigzujace od dnia 17 maja 2021
roku (zatacznik 1) okreslaja szczegdty funkcjonowania szkoty
w okresie nauczania hybrydowego oraz stacjonarnego.

84

Traci moc Zarzadzenie Nr 3/Covid/2020/2021z dnia 23 paz-
dziernika 2020 r.

Dyrektor Zespotu Szkot Gastronomicznych
w Poznaniu

Roman Bartkowiak
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